asCcaso

for coffee lovers




En keerligheds historie

De fleste store historier starter ofte i det smd. For den 81-
arige Jesus Ascaso var kaerligheden til kaffen drivkraften, da
han pabegyndte udviklingen af en maskine, der kunne bryg-
ge den ultimative kop kaffe. En maskine, der fik det bedste
frem i bgnnerne - ikke kun én heldig gang, men hver gang.

Det lykkedes, og i 1962 skabte Jests Ascaso med handkraft
sin farste kaffemaskine til professionelt brug. Den blev starten
pa en keerlighedshistorie, der stadig vokser, og i dag hand-
bygges alle espressomaskinerne stadigveek, og gennemtestes
ned til mindste detalje, fer de forlader fabrikken.

Den ultimative espressomaskine “for coffee lovers” er nu
som far udgangspunktet for Ascaso Componentes, der i dag
er en af verdens fgrende producenter af espressomaskiner. |
dag drives den spanske familievirksomhed af sgnnen, José
Luis Ascaso, og selv om faderen har rundet de 80 ar, mgder
han stadig op pa fabrikken for at holde et vagent gje med, at
udviklingen foregar i den and, den var taenkt.

Det var sannen, der for alvor fik gjnene op for de forretnings-
muligheder, den unikke espressomaskine gemte pa. Og det
var hans idé at koble firmaets store, tekniske og professionel-
le viden om kaffebrygning sammen med den espressokultur,
der i dag er en naturlig del af vores livsstil verden over.

Resultatet blev bl.a. Dream espressomaskinen udtaenkt af
den industrielle designer Marc Aranyé. Han satte sig for at
skabe “drammen af en espressomaskine - den skal udstrale

positiv nostalgi fra dengang i 60érne, hvor ting var uopslide-
lige, og sa skal den have et moderne og elegant look”. Dream
blev startskuddet, og efterfglgende er flere maskiner kommet
til - alle udviklet pa baggrund af mere end 40 ars passion for
kaffe.

Alle Ascaso espressomaskiner er saledes fremstillet af de bed-
ste materialer samt den nyeste avancerede teknologi, uden
dog at ga pa kompromis med den enkelte og logiske funktio-
nalitet, der i dagligdagen gar Ascaso espressomaskiner til en
forngjelse at bruge.

Pa oversiden af maskinen varmes kopperne, mens den per-
fekte espresso brygges med en vandtemperatur pa 90 grader.
Manometeret pa fronten viser ngje trykket pa 9 bar som kaf-
fen brygges ved, og steameren varmer maelk og vand helt op
til 140 grader ved et tryk pa 16 bar. Ascaso espressomaskiner
er hurtige og nemme at renggere, da riste, bakker og skuffer
er lige til at Izfte op og tage ud.

En revolutionerende teknik med adskillelse af termoblok og
varmelegeme ger, at Ascaso espressomaskiner ikke kalker til
som andre maskiner. Brugen af denne teknologi er specielt
velegnet i omrader, hvor der er meget kalk i vandet.

Verdens bedste espresso, cappuccino eller café latte er hurtig
og nem at brygge. Med fintmalede banner, eller “the italian
way” med kaffepods, er hver enkelt kop altid doseret 100%
rigtigt og en aegte nydelse “for coffe lovers”.






dream arc fun



had

iegrinder steel



el To i én. Fintmalede bgnner, eller
/ “the italian way” med kaffepods.
e Den perfekte kombination der giver
mulighed for selv at vaelge.

o

“The italian way” med kaffepods, som
er hurtigt og nemt. Indsaet blot et lille
kaffefilter og hver enkelt kop er altid
doseret 100% rigtigt.

mindelig kaffe ved brug af kaffepuder el-
ler kaffepulver. Filtret sikrer den perfekte
kop kaffe, der med sit laekre gyldenbrune
skum pa overfladen og den perfekte
konsistens smager fantastisk.

= Et nyt og genialt filtersystem [tilbeher] gar
@ at espressomaskinen ogsa kan brygge al-

For bade kaffeentusiaster og aestetikere er Dream en drgm, som gar i opfyldelse. Professi-
onelkvalitetietmoderne design med et strejf af nostalgi og gode gamle dage. For at frem-
stille den ultimative kop espresso er det ngdvendigt at alle enkeltdele er af bedste kva-
litet. Derfor er Dream ikke blot et modefaenomen men ogsa baristaens store kaerlighed.

Dream er indbegrebet af den eksotiske kaffekultur, som verden over nydes af tusindvis
af mennesker. Den er hdndbygget i 100% aluminium og samlet af de allerbedste ma-
terialer, hvilket gar Dream til en driftsikker espressomaskine med mange ars problemfri
brug. Den kan med stor forngjelse benyttes ved bade mindre og sterre selskaber, og
med en vandbeholder pa 1,3 liter er Dream ikke kun smuk men ogsa praktisk at bruge.
Beholderen er monteret pa siden for nem adgang til opfyldning og Dream brygger
uden problemer 50 kopper om dagen.

Dream er skabt til den kraesne og designbeviste forbruger, der kun forventer det bed-
ste til hjemmet, kontoret, eller hvor der kun er adgang “for coffee lovers”.






Mediterranean Blue Kid Blue Cloud White Sweet Cream

Meadow Green Mandarin Orange Sun Yellow Polished Aluminium



Baby Pink

The Cow

Love Red

The Ladybird

Anthracite

The Ladybird

Dark Black

For bade kaffeen-
tusiaster og aeste-
tikere er Dream en
drgm, som gar i op-
fyldelse.

Professionel kvalitet
i et moderne design
med et strejf af no-
stalgi og gode gam-
le dage.



To i én. Fintmalede bgnner, eller
“the italian way” med kaffepods.
Den perfekte kombination der giver
mulighed for selv at vaelge.
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.. “The italian way” med kaffepods, som

er hurtigt og nemt. Indsaet blot et lille
kaffefilter og hver enkelt kop er altid
doseret 100% rigtigt.

brygge almindelig kaffe ved brug af kaf-
fepuder eller kaffepulver. Filtret sikrer den
perfekte kop kaffe, der med sit laekre gyl-
denbrune skum pa overfladen og den
perfekte konsistens smager fantastisk.

“\ Et nyt og genialt filtersystem [tilbehar]
@ ger, at espressomaskinen ogsd kan

Arc Fun fylder ikke meget, men den er fraek at se pa og far kaffen til at smage som
en sommerdag pa torvet i Venedig. Arc Fun er en stor nyhed for kaffeentusiaster,
som elsker stor kaffe, men hvor pladsen maske er begraenset.

Arc Fun er uden tvivl en af de smukkeste espressomaskiner, der findes. Med sit mo-
derne design er Arc Fun en unik kaffebrygger, der skiller sig ud ved at kombinere hgj
kvalitet og funktionalitet med evnen til at brygge aegte italiensk espresso.

Arc Fun er handbygget og konstrueret i en stgrrelse, sa den nemt kan passe ind i
selv det mindste kakken. Super enkel og logisk betjening ger det hurtigt og nemt
at brygge verdens bedste espresso, cappuccino eller café latte. Vandbeholderen pa
2 liter er stor i forhold til maskinens starrelse og brygger uden problemer 25 kopper
om dagen.

Arc Fun leegger i det hele taget op til sjove stunder i godt selskab.
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“The italian way” med kaffepods, som
er hurtigt og nemt. Indsaet blot et lille
kaffefilter og hver enkelt kop er altid
doseret 100% rigtigt.

- “\ Et nyt og genialt filtersystem [tilbehar]
ger, at espressomaskinen ogsa kan

@ brygge almindelig kaffe ved brug af kaf-
fepuder eller kaffepulver. Filtret sikrer den

perfekte kop kaffe, der med sit laekre gyl-
denbrune skum pa overfladen og den
perfekte konsistens smager fantastisk.

Steel er en aestetisk nydelse, som kan servere op til 250 kopper om dagen og brygger verdens bedste kaffe, der smager, som den
skal - rund og bled med god, kraftig aroma. Sadan vil de ha” det pa cafe’erne, og sddan kan de nu ogsa fa det pa kontorerne.

Gennemtaenkt ned til mindste detalje er Steel ra og raffineret, men samtidig er den, med sit enkle og tidlgse design, fgdt til at blive
en klassiker. Fremstillet af barstet stal ledes tankerne automatisk hen pa hot og trendy caféliv — og rigtig god kaffe.

Steel er ekstremt funktionseffektiv og kan bade brygge kaffe og steame maelk pa en og samme tid. Det betyder, at flere kopper
kan brygges ad gangen, og at kaffen derfor kan serveres hurtigt. Vandbeholderen pa op til 6 liter er diskret placeret bagtil med
en dbning foroven og udstyret med en sensor giver den besked, nar vandet er ved at vaere brugt. | soklen pa Steel er den sakaldte
"knock-box” monteret. En skuffe, som bruges til at afleegge den brugte kaffegrums i, og som nemt og hurtig kan tages ud, nar
den skal tammes og vaskes.

Steel findes i tre starrelser og er ideel til kontoret, restauranten eller caféen. Uanset stedet lever Steel serien op til alle krav om
ekstrem hgj kvalitet og driftsikkerhed.
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Frisk kaffe holder sig i virkeligheden ikke frisk saerlig laenge, nar pakken farst er abnet. For at udnytte den fulde aroma, veelger

kaffeentusiaster ofte at kabe kaffebgnner, og er man en aegte barista, der saetter kvalitet, design og funktionalitet i hajsaede, skal
bannerne ogsa males i en kaffemelle, der matcher niveauet.
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i®2 grinder er den perfekte kaffemglle, der ikke kun behandler kaffeb@nnen naensomt men ogsa sikrer, at man kan vaere bekendt
at have den staende fremme pa kakkenbordet. Med chassis i aluminium, koniske skaereknive, en hastighed pa 1200 omdrejninger
i minuttet og den trinlase justering, males kaffebannen til den gnskede finhed, der skal til for at fa den perfekte kop espresso.
Beholderen pa toppen af kaffemallen rummer 600 gr. kaffebanner, som efter anske, og ved at montere en maengdedispenser, kan
doseres til den praecise maengde malet kaffe pa f.eks. 7 gr. og helt op til 125 gr.

i®2 grinder er smuk, tidlas og designet med enestaende detaljer og en funktionalisme, der sikrer, at processen ikke gdelaegger
forngjelsen ved malingen af bennerne til den bedste kop espresso.






Passion for kaffe og viden om alt fra dyrkning til ristning og
brygning er essentielt for en real “coffee lover”. Hos Ascaso
Componentes fornaegter dette sig heller ikke, og der anven-
des kun den allerbedste kaffe fra det anerkendte italienske
kaffehus, Musetti, nar der skal laves en espresso.

Musetti blev grundlagt i 1934 i Piacenza, Italien og har lige
siden produceret aegte italiensk kaffe med r@dderne solidt
plantet i den sydamerikanske muld. Bgnnerne er 100%
arabica, mark-ristet og formalet i praecis den finhedsgrad,
espresso-metoden kraever. Nar kaffen forlader Musetti huset,
er den pakket i en saerlig “kaffepakke” — Pressurization.
Denne emballering holder bade laengere og mere effektivt pa
smag og aroma end den traditionelle vakuumpakning.

For at hver enkelt kop espresso er lige sa frisk og perfekt som
den forrige kop, har Musetti skabt pods - et filter med praecis
7 gr. stampet kaffe klar til brygning. Hver enkelt pod ligger i
sin egen forsegling, sa alle smagsstoffer er bibeholdt - ogsa
nar man nar til den sidste pod i pakken. Kaffen er friskma-
let hver gang, og nar pod’en er brugt, smides den blot vaek.
Dette er hurtigt og enkelt,

0g sa sviner det ikke, som nar man f.eks. bruger malet kaffe,
der bade skal stampes og renses ud af holderen efter endt

brygning.

For den aegte espressoentusiast, som gnsker at mestre ba-
ristahandveerket i alle dets faser, tilbyder Musetti naturligvis
banner af 100% arabica kaffe i den allerfineste kvalitet. Der-
for er Musetti medlem af organisationen CSC - Caffé Spe-
ciali Certificati. En organisation, der stiller szerligt hgje krav til
medlemmerne og deres ravare — kaffebannen. Hver hgst skal
godkendes af CSC, og lever bgnnerne ikke op til de krav, der
er sat for det enkelte risteri, bliver ravaren ikke godkendt.

Kendskab til serveringen er ogsa et must, da kaffenydelse er
en oplevelse for flere sanser. Espresso er en szerlig kaffeme-
tode, hvor adskillige faktorer spiller ind for at fa den ultima-
tive espresso. Vandet skal f.eks. vaere 90 grader varmt, far det
presses gennem den fint malede kaffe.

Nar alle detaljer er indfriet, serveres espressoen i verdens
mindste kaffekop. Koppen varmes farst pa toppen af espres-
somaskinen, og efterfalgende nydes den perfekte espresso,
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Musetti Macinato.
100% arabica moka
eller filter.

Dase af 250 gr.

Musetti Macinato
Lattina Rossa
espresso.

Dase af 250 gr.

Mama Musetti med
amaretto aroma.
Espresso, moka eller
filter.

Dase af 125 gr.

Mama Musetti

med vanilla aroma.
Espresso, moka eller
filter.

Dése af 125 gr.

Mama Musetti med
irish coffee aroma.
Espresso, moka eller
filter.

Dase af 125 gr.

Mama Musetti med
chocolate aroma.
Espresso, moka eller
filter.

Dase af 125 gr.

Musetti Evolutione. 100% ara-
bica bgnner. 1 Kg. pose med
Abning og lukningsventil for
frisk opbevaring.

Kaffepods med 7 gr. 100%
arabica eller koffeinfri. Hver pod
er imballeret i egen Pressurization
pose for ikke at miste aromaen.
Fas i aesker med 24 eller 150 stk.

som med et markt gyldent og ngddebrunt skum pa toppen
og en cremet konsistens med en staerk sgd aroma laegger sig
som silke pa tungen. Dette er en rigtig espresso “for coffee
lovers”.

Hver eneste Ascaso espressomaskine er handbygget af de
bedste materialer og testet ned til mindste detalje. En sadan
maskine fortjener kun den bedste kaffe, og det ger alle kaffe-
elskere ogsa.

Skrab fingeren hen over espresso -
koppen og nyd den agte
aroma fra en rigtig kop
espresso, som den skal
vaere.

Hos din naermeste for-
handler kan du fa en
demonstration af Asca-
so espressomaskiner og
smage en vidunderlig
espresso fra caffé Musetti.



Stamper til professionelt brug med halv-
automatisk tryk og tilbageslag. Sikrer
den rigtige komprimering af kaffen fer
bryging.

@57 mm.

Stamper i klassisk design med traehand-
tag og blank pressepude.
@57 mm.

Stamper i poleret aluminium.
@ 55 0g 57 mm.

Genialt filtersystem til montering pa eksi-
sterende arm, sdledes at espressomaski-
nen ogsa kan brygge almindelig kaffe ved
brug af kaffepuder eller kaffepulver.
Filterholder til henholdsvis brygning af én
eller to kopper kaffe medfelger.

i*2 Dispenser for brug sammen med grin-
der. Kan rumme op til 125 gr. malet kaffe
og doserer i portioner af 7 gr.

For optimal vedligeholdelse af espresso-
maskine findes en raekke forskellige bar-
ster og renseservietter.

/ske med 15 renseservietter.

Barste med stalhar for rensning af blade
pa grinder.

Barste med blgdehar for rensning af filter
0g andre sveert tilgaengelige steder.

Rustfri stalkande til brug for opvarmning
af meelk og vand. Fas i fem forskellige
stgrrelser og taler opvaskemaskine.

0,15L.-04L -06L-09L.-1,6L.

En ngdvendighed for at lave den perfekte
cappuccino og café latte.

Cappuccino art - dase til kakaopulver for
dekoration af den perfekte cappuccino.
Veelg ogsa mellem 3 forskellige skabelo-
ner med henholdsvis blomst, stjerne og
bjgrnefod motiv.



bredde/hgjde/dybde [mm]
vandbeholder [liter]
materiale

vaegt [kq] fast/aftagelig arm
230volt  C€
strgmforbrug

pumpe tryk 16 bar

kaffe termostat

steamer termostat
damprgrsbeskytter

antal grupper

uafhaenging steam-gruppe

indikator for tom vandbeholder

dream

245x345x280

1,3

alu

8,0/7,0

900 W

95°

140°

arc fun

220x320x280

2,0

metal

7,5/6,5

900 W

95°

140°

248x360x315

3,0
barstet stal
11,0/12,0

900 W

[ ]
95°

140°

steel uno steel duo

270x360x315

3,0+ 3,0
barstet stal
15,0/16,0

900 W x 2
[ ]
95°

140°

steel trio

480x360x315
3,0+3,0
barstet stal
21,0/22,5

900 W x 3
{
95°

140°

bredde/hgjde/dybde [mm]
beholder til bgnner [kg]
materiale

vaegt [kq]

volt 220 C€

stremforbrug
omdrejningshastighed
bladtype

produktion

2 dispenser 125 gr. [filbehar]

162x407x266
0,6
alu
3,5
()

140 W
1200 rpm
konisk
5 kg/h
([ J
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